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FRODUKT DER WOCHE

Frischer
Liegenrohmilchkise
L ]

Roccaverano ist ein kleines Bergdorfin
der Provinz Astiin Italien. Esistvor
allem filr seinen Robiola, den einzigen
D.O.P.-Kise der Provinz, berilhmt.
Die Milch fiir diesen Ziegenrohmilch-
kise stammt ausschlieflich von regio-
nalen Ziegenrassen. Nach sieben Ta-
genist der Weichkiise zu einem perfek-
ten Laib gereift —- miteiner feinen cre-
migen Weifischimmelrinde und einem
weifien, geschmeidigen Kern. Sein de-
zentes Ziegenmilcharoma passt ausge-
zeichnet zu frischem Weifibrot. hgg

Robicla di Roccaverano DO P-Ziegenrahmilchkass,
Laib mit ca. 300-330 g €479/ 100 g
www.buongustaio.eu
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