W

BUONGUSTAIO

Genuss auf Italienisch

Pasta con Fagiolini, Pesto e Patate

FUR 6 PERSONEN
ZUBEREITUNGSZEIT: 30 MINUTEN

Buongustaio Zutaten:

500g Pasta

350g Pesto Genovese

100g Parmiggiano Reggiano
Salz, Pfeffer

Sonstige Zutaten:

e 200g gewdurfelte Kartoffeln
e 150g grune Bohnen
e 60g gerdstete Pinienkerne

ZUBEREITUNG:

Wasser in einem grofien Topf zum Kochen bringen und salzen. Die in mundge-
recht geschnittenen Bohnen 5 Minuten kochen, Pasta und Kartoffelstiicke hinzu-
geben und weitere 10 Minuten die Pasta “al dente” kochen. Eine Schopfkelle
vom Pasta-Kochwasser mit dem Pesto Genovese in einer grof3en Schissel ver-
ruhren. Pasta und Gemuse abgief3en, sofort mit dem Pesto vermischen. Die ge-
rosteten Pinienkerne dariberstreuen und sofort servieren.

Buon appelito winschl Buongustaio!



