W

BUONGUSTAIO

Genuss auf Italienisch

Taghatelle mit Salsiccia und Jalapenos

FUR 4 PERSONEN
ZUBEREITUNGSZEIT: 30 MINUTEN

Buongustaio Zutaten:

e Tagliatelle fresche, 4 Nester
Frische Salsiccia mit Fenchel (ca.
4009)

250 g Tomaten

2 EL Ortolina Tomatenmark

Salz

Pfeffer

Aromi per bruschette

Weifdwein zum Abldschen
Olivendl zum Anbraten

Sonstige Zutaten:

e ' Lauch
e 4-5 Stlck Jalaperios (je nach Grof3e)

ZUBEREITUNG:

Den Lauch in Ringe schneiden, im Wasserbad waschen und absieben. Salsicce
schdlen oder ausdriicken und in Stlcke schneiden. Tomaten in kleine Wurfel
schneiden. Jalapenos in grof3ere Stlicke schneiden und das Kerngehduse ent-
fernen.

Salsicce mit Lauch in reichlich Olivendl in einer tiefen Pfanne scharf anbraten.
Jalapenos dazugeben und kurz weiter braten. Tomatenwdrfel kurz mitbraten
und mit Weif3wein abldschen. 2 EL Ortolina dazugeben und kurz kdcheln lassen.

Die frischen Tagliatelle in Salzwasser al dente kochen. Etwas Nudelwasser in die
Salsiccia-Gemuse-Pfanne geben mit Salz, Pfeffer und der Aromi per bruschette
GewUlrzmischung abschmecken. Tagliatelle abgiefien und in die Salsiccia-
Pfanne geben, gut durchschwenken und auf vorgewdrmten Tellern anrichten.

Buon appelilo winschl Buongustaio!




